


ON SE RASSEMBLE
AUTOUR D’UNE
BONNE BOUFFE

. oiGnons
_- FRaNGaiS

Bactonnets
pe FROMaGe

ENTREES &

SALADE DU CHEF OU CESAR

SOUPE AUX LEGUMES 0OU DU JOUR
OIGNONS FRANCAIS

BATONNETS DE FROMAGE (4)
AILES DE POULET (8)

FONDUES PARMESAN (2)

BOUCHEES MIX

2T o E Choisissez 3 de vos entrées préférées
b :’; - FiLets entre une portion de bouchées de
0 oulet, des filets de poulet (4), des ailes
% uLet P ' > P v

g pe PO de poulet (6), des oignons francgais (6)

“(bouchées mix) ou des batonnets de fromage (4).

‘ervies avec légumes et sauce a tremper.
~ L

aiLes
pe pom.ee‘

L

BOUCHéesS .-
pe POULEt |

(bouchées mix)

NACHOS

Craguez pour les nachos
mucho fromage, E'.XJIA%AAMOLE

mucho salsa. SUPPLEMENT zoo

LESOLO LAMIGO
960 I91|5



NORMAaNDiIN VOUS invite a Sa taBLe avec Le PLUS GRanb
BONHEUR DEPUIS 1969. PaRCe QU'oN aineé YOUS RECEeVOiIR,
PeU imPORte L'OCCasion, oh met tout I'amouUR DU monbe

Dans CHaQue PLat, POUR QUE VOUS PUISSIi€Z VOUS REGaLEeR
aQ CHaQue BOUCHEée et PasSEeR Un BON moment a nos cotes.

efre gong Normasd s

UN P'TIT VINS BLANCS
VERRE POUR v T e aEel
COMMENC'ER """"" %Elgtr?;%nay 7°5 1975 2295°
EN BEAUTE = \WOODBRIDGE

Pinot Grigio, Etats-Unis 34°5
~ T ad # KIM CRAWFORD
BIERES EN FUT Sauvignon, Nouvelle-Zélande 41°°

DEMI
PINTE PICHET PICHET

COORS LIGHT o 13° 23° VINS ROUGES

MOLSON EXPORT 925 13°5 23°° VERRE  1/2LITRE BOUTEILLE
BLUE MOON ©°5 14°5 25°5 VIN MAISON 775 185° 315°
RICKARD’S RED 9°5 14°5 25°5 CLIFFT79
’AMER IPA Cabernet/Shiraz, Australie  7°% 1975 295°
Brasseur de Montréal ©°% 155° 25°° RH PHILLIPS
LA PITOUNE 9°5 1550 25°5 Syrah - Etats-Unis 8°5 23°° 325°
Le Trou du Diable WOODBRIDGE

Cabernet Sauvignon g2 2450 3350

= Etats-Unis

BIERES PEREIRA - Portugal 31°5

EN BOUTEILLE

LIBERADO - Cabernet Sauvignon

MILLER LITE 77 Tempranillo - Espagne 335°
MOLSON DRY 77z RUFFINO - Chianti - Italie 355°
HEINEKEN 87° INNISKILLIN - Pinot noir - Canada 37°5
HEINEKEN 0.0 85°
BIERES DE MICRO  BOISSONS o
El\sl MC”AN ETTE CAFE REGULIER OU DECAFEINE 37
MAC TAVISH Le Trou du Diable 9°s U2 aseuller veri e fesmmi, 21 Crey 7
LES 4 SURFEURS DE ’APOCALYPSO o°s noir Chal, vert decaféine s
Le Trou du Diable TISANE - Camomille, canneberge, _
menthe, poire gingembre

S Bresseire piveriE o EAU GAZEIFIEE - Naturell ou ime 3s0

< 95 , o
PETITE BOURGOGNE Brasseur de Montréal © THE GLACE 375
e, i BOISSON GAZEUSE 375
W olhord x i'I'EEUE
@Q LIGHT " ,@\‘: DIRBE

*Les disponibilités peuvent varier selon le restaurant.

DISPONIBLE JUSQUA 16 H

DES PETITS PLUS POUR
VOTRE PLUS GRAND PLAISIR

REPAS AVEC NOTRE
POUR SEULEMENT

OU UNE OUUN BOISSON PAR UNE

ET UNE
POUR SEULEMENT POUR SEULEMENT

AJOUTEZ A VOTRE ASSIETTE UNE REMPLACEZ VOTRE % COMPLETEZ VOTRE

*Molson Export, Coors Light, Rickard's Red




UN GRAND
BOL DE
FRAICHEUR

POKE BOL GENERAL TAO

Délicieusement sucré et légerement piquant :
poulet pané, enrobé de sauce thaie et graines
- de sésame, concombres, poivrons rouges,
POKEé BOL guacamole, feves edamame, nouilles frites,
GénéRal_ TQ0 roquette, riz et mayonnaise épicée.

2325
POKE BOL SAUMON

Une vraie bonne prise : saumon de La Fée des
Gréves, concombres, poivrons rouges, guacamole,
féves edamame, nouilles frites, roquette, riz

et mayonnaise épicée.

2520
BOL-REPAS QUINOA POULET

Savoureux mélange de fraicheur : concombres,
guacamole, feves edamame, poivrons rouges,
ananas, quinoa, roquette et garni d'une poitrine
de poulet mariné. Accompagné d'une vinaigrette
mandarine sésame.

I9I5
BOL-REPAS QUINOA CHEVRE @

La combinaison parfaite : fromage de chévre,
canneberges, concombres, guacamole, feves
edamame, poivrons rouges, ananas, quinoa, roquette.
Rehaussé d'une vinaigrette aux framboises.

IGQO
BOL-REPAS THON ET CANNEBERGES MOVVEAU

Saveurs et fraicheur au menu : thon en flocons,
canneberges, concombres, guacamole, feves
edamame, poivrons rouges, ananas, quinoa,
roguette. Servi avec une vinaigrette aux framboises.

SALADES s

SALADETHAIE BOL-REPas
Poulet pané, ananas, graines de sésame, c
quinoa PoOULE

nouilles frites, oignons rouges, poivrons rouges,
concombres, vinaigrette mandarine sésame.

zoIS
SALADE CESAR AU POULET

Notre salade César classique garnie
d'une poitrine de poulet mariné et grillé.

VOUS SAVEZ

CE QUI EST FRAIS

AUSSI? UN BON
— VERRE DE VIN!




DITES BONJOUR
AU BURGER
TWISTER

BURGER = -
EWiSteR

BURGER TWISTER

Portion de boeuf haché maigre, oignons frangais,
fromage cheddar canadien, laitue, tomates et
mayonnaise. Avec frites et salade du chef.

I935
BURGER GEANT PIQUANT

1/3 Ib de beeuf haché maigre, relish rouge,
fromage mozzarella, laitue, tomates, bacon,
piments forts, mayonnaise et sauce piquante.
Avec frites et salade du chef.

IIE’FIE;
BURGER GOURMET

Portion de bceuf haché maigre, relish rouge,
fromage mozzarella, laitue, tomates, bacon et
mayonnaise. Avec frites et salade du chef.

IGIO
VEGE BURGER

Boulette de légumes, bruschetta, fromage
en grains, roguette, mayonnaise au piment
rouge et basilic. Avec frites et salade du chef.

BOULETTE DE BEUF
HACHE MAIGRE
100% CANADIEN,

FACONNEE A LA MAIN

BURGER DE POULET
R CROUSTILLANT
3 Généreux morceau de poulet
croustillant, sauce thaie, mayo,
concombre et roquette. Le tout
couronné par un moelleux
pain brioché. Avec frites
et salade du chef.

* ‘9
Framcast

UN BU
C’EST BIEN, MAIS
AVEC UNE PINTE
DE BLUE MOON
C’EST MIEUX!




DU PLAISIR
A PARTAGER
EN GAN

Comprend quatre pizzas 7 pouces de votre choix*,
une frite de format familial, mayonnaises maison

guatre poivres et cajun et de |la sauce Firebarns. FAITES A LA MA
*La Formule 4 ne permet pas d’ajouter ou de retirer des ingrédients. AVEC Du P‘EPP E RONI .
DE PREMIERE QUALITE
ET DU VRAI FROMAGE
MOZZARELLA

LES PIZZAS MINI 7~ PETITES” MOYENNE12” LARGE14”
FROMAGE @ 102> 15°° 2145 2935
Sauce tomate, fromage.

VEGETARIENNE @ 1= 18°° 262 33°°

Sauce tomate, champignons, oignons,
olives, tomates, poivrons verts, fromage.

PEPPERONI 1+ 1785 25°5 324°
Sauce tomate, pepperoni, fromage.
GARNIE s 1785 26°° 3335

Sauce tomate, pepperoni, champignons,
poivrons verts, fromage.

COTES LEVEES n+= 18°° 26°° 35

Sauce cotes levées, laniéres de porc du Québec,
poivrons rouges, oignons rouges, fromage.

POULET BBQ 123° 19°° 28%° 37°°

Sauce BBQ, morceaux de poitrine de poulet
assaisonné, tomates, oignons rouges, fromage.

SUPREME 123° 204° 297° 397°

Sauce tomate, pepperoni, bacon, champignons,
poivrons verts, tomates, oignons rouges,
fines herbes, fromage.

SMOKED MEAT 128° 207° 30%° 40°°

Sauce a la dijonnaise, smoked meat,
cornichons, moutarde, fromage.

SPECIALE NORMANDIN 13%° 21°° 3I1I° 407°

Sauce spaghetti, sauce tomate, pepperoni, oignons,
champignons, poivrons verts, tomates, fromage.

PIZZAS GOURMET

CINQPHONIE SICILIENNE
Sauce tomate, fromage parmesan, cheddar, bocconcini, Sauce tomate, pepperoni, saucisses
mozzarella, Monterey Jack aux piments jalapefo. italiennes, olives, pesto, tomates séchées,
1685 poivrons verts, fines herbes, fromage.

. . 18'S
VEGETARIENNE « DELUXE » .
Sauce tomate, artichauts, tomates séchées, oignons, SAUMON FUME
zucchinis, olives, poivrons verts et rouges, Sauce hollandaise maison, saumon fumé,
fines herbes, fromage. pesto, oignons rouges, capres, fromage.

18 242°



UN
PICHET
AVEC
CA?

REVIENTA 9,95$
PAR PERSONNE.

LES COMBINAISONS
GAGNANTES

REJOUISSEZ-VOUS, ON VOUS SERT VOTRE COMBINAISON FAVORITE!

Une mini-pizza de votre choix avec un de nos quatre accompagnements.

COMBO DEMI-SPAGHETTI FROMAGE 16°°
COMBO SALADE CESAR VEGETARIENNE @ 18
COMBO SALADE DU CHEF PEPPERONI 18°°
COMBO FRITES GARNIE 185°
— : CGTES LEVEES 1885

> POULET BBQ 19%°

SUPREME 1955

SMOKED MEAT 198°

SPECIALE NORMANDIN  19%S

PLUS DU TYPE
OIGNONS
FRANCAIS?

4% ;,f
comBO .
Demi-SPaGHeeel



..\ % artisan
P’ POULet CLUB

,4

il
: z s
SanDWiCH
+ 3 artisan
CeUF Kansas

ENTRE DEUX

SUPPLEMENT 355

TION [Pourmsz

VOS FRITES

PAINS

Tous nos sandwichs sont servis avec frites ou salade du chef.

SANDWICH ARTISAN POULET CLUB CLUB SANDWICH AU POULET
Poulet, pain ciabatta aux fines herbes, fromage suisse, Poulet (viande blanche), laitue, tomates,
oignons rouges, bacon, tomates, laitue mesclun et bacon et salade de chou.
mayonnaise cajun. 195
18°>
CLUB SANDWICH AU SMOKED MEAT
SANDWICH ARTISAN BCEUF KANSAS Smoked meat, laitue, tomates, dijonnaise,
Boeuf, sauce Kansas, pain ciabatta aux fines herbes, fromage salade de chou et cornichon.
Monterey Jack aux piments jalapefo, cignons rouges, 2185
tomates, laitue mesclun et mayonnaise légérement épicée.
18°5 WRAP AU POULET
Filets de poulet panés, bacon, laitue,
SANDWICH SMOKED MEAT tomates et mayonnaise.
Smoked meat, pain de seigle, dijonnaise, 16°°
salade de chou et cornichon.
185°

CLU
¥ au POULEt
-




Servi avec frites, sauce BBQ, salade de chou et pain grillé.

POULET FRIT CUISSE POITRINE
3 MORCEAUX DE POULET BBQ DE POULET BBQ

TENDREMENT
VOTRES, NOS
FAMEUSES

COTES LEVEES

Servies avec frites, sauce BBQ, salade de chou et pain grillé.

DEMI-COTELEVEE . DEMI-COTE LEVEE ET FILETS DE POITRINE (3)
2265 s . 3030
DEUX DEMI-COTES _L_EVEES DEMI-COTE LEVEE ET POULET BBQ

3595 ; Cuisse 3085 :
; Poitrine 33" ey




POUUihe
. généraL Tao

i

VOUS POUVEZ
CHANGER VOTRE
FRITE EN POUTINE
DANS TOUS LES
PLATS DU MENU

P’TIT CREUX FRINGALE GOURMANDE

e

*3 choix de sauce : réguliere, BBQ et piquante.

REGULIER FAMILIAL

_'Nos POUTINES 4 : ’

SONT FAITES i - .

AVEC DU o < 7
FROMAGE EN
GRAINS FRAIS T A

Cavendish

UNE o
FINALE e,

PAR NOS SAVOUR

To'u.r EN DESSERTS MAISO
{c].\ B '

X




LE BONHEUR
EST DANS LES
CLASSIQUES

FILETS DE POITRINE (3)

Filets de poulet pané, servis
avec frites ou salade du chef.

1725
BROCHETTE DE POULET

Servie sur un lit de riz, accompagnée
de pommes de terre et salade César.

zzso
FISH N’ CHIPS (2)

Filet d'aiglefin en pate, frites, sauce tartare
maison et un accompagnement de salade.

2325
FILETS DE POISSON

Légumes, sauce tartare maison. Servis
avec un choix de pommes de terre frites,
purée, riz ou salade du chef.

2035
STEAK HACHE

Boeuf haché maigre nappé d’'une sauce

et d'oignons frits, accompagné de légumes,
choix de pommes de terre frites, purée,

riz ou salade du chef.

emiasaene
SUPRéme

PATES et saLabpe CéSsaRr

SPAGHETTISAUCEALAVIANDE 12" 18° 18" GRATINEZ

LASAGNE SAUCE A LA VIANDE 16" 22° 21°° VOS PATES
7l 30 30

LASAGNE SUPREME 175° 25 235° 3 S

Garnie de pepperoni, bacon, tomates,
oignons rouges, champignons
et fines herbes.




COMMANDEZ
DIRECTEMENT
A VOTRE

RAMENEZ
LE PLAISIR
A LA MAISON

S’EVITER UN PASSAGE A L'EPICERIE, C’EST PLUS
DE TEMPS POUR PROFITER DE SES JOURNEES!

La boutique de produits préts-a-emporter de
Nnos restaurants vous propose plus de 50 produits
qui facilitent la préparation de vos repas : sauce
spaghetti, patés, pizzas, cretons, lasagnes, etc.

Les prix peuvent varier sans préavis.

]
normandin A
7-12-2023



