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CLASSIQUES

OU NOUVEAUTES,
Y’A DE QUOI
SE REGALER

TABLE D'HOTE
D’AUTOMNE

Potage a la courge, paté a l'oie et
feuilleté aux pommes ou aux péches.
Savourez pleinement la saison.

24°5

FevilLLete

POTAGE A LA COURGE ou auX PEcHes

Velouté de courge musquée
et soupcgon d'épices.
Réconfortant a souhait.

500
PATE ALOIE FEUILLETE AUX POMMES OU AUX PECHES
Notre |égendaire paté a l'oie servi avec Une fusion de pommes ou de péches avec
purée de pommes de terre, légumes pacanes et sauce sucre a la creme accompagné
et ketchup aux fruits maison. Une recette de créeme glacée: un savoureux mélange chaud
exclusive a Normandin. et froid qui ne vous laissera pas de glace!
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LE BURGER

BAZOOKA

UNE POUTINE AU
BCEUF EN BURGER...
ES-TU PRET?

BURGER BAZOOKA

Beeuf effiloché maison a cuisson lente parfaite pour
une viande bien tendre et juteuse, sauce au poivre,
confit d'oignons, fromage en grains, frites fraiches
et mayonnaise cajun.

METS TA BAVETTE ET
PREPARE TES «NAPKINS ».

EXPORT, CA LUI VA

ACCOMPAGNE-LE
||| D’UNE MOLSON
COMME UN CHEF

PLat s.cnaeune

LE CIHIEF

C'EST BON
EN BGEUF

De savoureuses frites fraiches
du Québec couvertes de
- fromage en grains, boeuf

haché maigre, tomates, - - 1 e < Xgs \ I‘ PIZZA POULET BOB

} QnS sauce au p0|vre-.

MINI PETITE MOYENNE  LARGE COMBO*

LE CIHIIEIF

PLat SiGNhatuURre
DE

BoB -
LE CHEF / 4,

P1ZZA SMASH BURGER

MINI PETITE MOYENNE  LARGE COMBO*



DES BENES,
C’EST TOUJOURS
UNE BONNE IDEE

PLat siGhatUre
DE

LE CHEF

Bmm# J

Un déjeuner qui fait un effet boeuf! 2 ceufs
pochés sur muffin anglais, recouverts de
frommage canadien, de boeuf effiloché maison
a cuisson lente parfaite pour une viande bien
tendre et juteuse, de confit d'oignons et d'une
sauce hollandaise. Décorés d'oignons verts et
accompagnés de pommes de terre et café.

PLat s.Gnal:une

BENE TEX MEX — CHEF

Une assiette bénédictine déconstruite pour

un mélange de saveurs olé olé! 2 ceufs pochés
qui se fondent avec des morceaux de muffin
anglais, croustilles nachos, jambon, poivrons
verts, oignons rouges, salsa, fromage jalapeno,
sauce hollandaise et oignons verts. Servie avec
guacamole, creme sure et café.

I975

REVEILLEZ
VOS PAPILLES
AVEC NOTRE
CAFE GLACE

TROIS SAVEURS

CARAMEL
ET FLEUR
DE SEL,

VANILLE
FRANCAISE

BRIOCHE A
LA CANNELLE




DU LUNDI

AU VENDREDI

ENTRE 11H ET 14H

SOUPE  JUS DE LEGUMES
BOISSON*

comBo Pizza
SuPRéme
et FRites

17°5

Informez-vous aupres de notre
personnel de service pour connaitre
le plat cuisiné du jour en vigueur.

PATE A L'OIE
« HOT CHICKEN »
STEAK HACHE

COMBO PIZZA
GARNIE ET FRITES

DEMI-SPAGHETTI
ET SALADE CESAR

FILETS DE POULET
(3 MORCEAUX)

COMBO PIZZA
SUPREME ET FRITES

BOL QUINOA CHEVRE
POULET AU CARI NOUVEAU

Tendres morceaux de poulet dans une
sauce au cari revisitée a la Bob Le Chef.
Servi avec du riz et décoré d'oignons
verts et sauce tzatziki. Accompagné
de tortillas au four.

TERMINEZ EN
BEAUTE SANS
VOUS RUINER

DESSERT DU JOUR 275

*Soupe aux légumes ou du jour ou jus
de légumes et une boisson sélectionnée :
boisson gazeuse, lait, thé, café.

Les prix peuvent varier sans préavis.
Photos a titre indicatif.

normandin




