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DE LA
JOIE PLEIN
LASSIETTE

LASSIETTE DU TEMPS DES FETES
Paté a la viande, rago(t de boulettes,
ketchup aux fruits maison, légumes
et purée de pommes de terre.

I 845

rassiette

PATEALOIE

EN ASSIETTE

L'assiette traditionnelle

avec purée de pommes de terre,
[égumes et ketchup aux fruits maison.

17¢°

N EN FORMULE TABLE
Un ragolt comme a la maison, Soupe aux légumes, assiette
servi avec purée de pommes de terre, du temps des fétes et tarte
légumes et ketchup aux fruits maison. aux pacanes 2495
1675

JUSQUE
DANS
LES PATES

PASTA A LA BOURGUIGNONNE

Savoureux mélange de boeuf
effiloché maison, ocignons perlés,
carottes et pois verts dans une
sauce au poivre. Déposé sur

des pates pappardelles et
couvert de roguette fraiche.

LE PLAISIR
DE COLLABORER

On vous a concocté un tout nouveau

menu avec des produits festifs qui éveillent
de beaux souvenirs des fétes. On espere
gue vous aurez autant de fun a les savourer

gue Nous en avons eu a les cuisiner.
Joyeuses fétes !



SAVOUREUSE
NOSTALGIE
A LA BOB

LA GOMBOZZA

La recette originale de Bob Le Chef revisitée
sur une pizza. Un mélange maison au boeuf
couvert de frommage mozzarella, fromage
jalapefio et oignons verts. C'est vraiment
bon, faut y goUGter!

MINI  PETITE MOYENNE LARGE COMBO*
13 215 31 40> 18"

*Mini-pizza servie
avec frites

PLAt SiGhatuURre
BoB
F Do :
3

Délectez-vous de tendres morceaux

de beoeuf assaisonnés, oignons, brocolis,
mozzarella, sauce fondue chinoise maison
et sauce piment rouge et basilic.

Servie avec trois sauces a tremper.

MINI  PETITE MOYENNE LARGE COMBO

1325 217 31> 4025 20'° et BaSiLiC

BoB
LE CHIERF
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PETITS
PAINS DU
BONHEUR

PAIN FARCI GOMBO

Une recette originale de Bob Le Chef
a travers laguelle il nous partage ses
souvenirs d’enfance. Une savoureuse
version réinventée du pain a la viande.
Servi avec avec des oignons frangais
et notre ketchup aux fruits maison.

CEST LE _
TEMPS D'ETRE
CHEEEESY

LE CHEESY B(EUF

Du beeuf effiloché maison a cuisson lente
parfaite pour une viande bien tendre et juteuse
couvert de 3 fromages dont le « classique
fromage orange », le fromage cheddar
canadien et le fromage jalapefio. Servi

avec frites et ketchup aux fruits. Du goUt

et du réconfort a son meilleur.

I795

PLat SiGhatuURe
DE

BoB
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PLat SiGNhatuURe
DE

ACCOMPAGNE-LE
D'UNE MOLSON

||| EXPORT, CA LUI VA
COMME UN CHEF




LA TARTE
AUX PACANES

UN P'TIT
PLAISIR
COUPABLE
QUI FAIT

DU BIEN 5“°

REVEILLEZ
VOS PAPILLES
AVEC NOTRE
CAFE GLACE

KTROIS SAVEURS h & N
CARAMEL -
ET FLEUR o
DE SEL,
VANILLE L
FRANCAISE
BRIOCHE A
LA CANNELLE

/

UNE P'TITE
BIERE SANS
ALCOOL
AVEC CA?

GRIFFI -
fou e

SANS ALL

AE_M INDIA PALE ALE
<0.5% alcfwl
= L'AMER
S _

BIERE SANS ALCOOL h =

NON-ALCOHOLIC BEER | w
NON-;

WASSEOR N-ALCOHOLIC BEER
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DU LUNDI
AU VENDREDI

ENTRE 11H ET 14H

SOUPE  JUS DE LEGUMES
BOISSON*

comBo Pizza
suPRéme

17°5

Informez-vous aupres de notre
personnel de service pour connaitre
le plat cuisiné du jour en vigueur.

PATE A L'OIE
« HOT CHICKEN »
STEAK HACHE

COMBO PIZZA
GARNIE ET FRITES

DEMI-SPAGHETTI
ET SALADE CESAR

FILETS DE POULET
(3 MORCEAUX)

COMBO PIZZA
SUPREME ET FRITES

BOL QUINOA CHEVRE
GRATIN AUX CREVETTES NOUVEAU

Pates Scoobi Doo, sauce aux
crevettes, fromage mozzarella
et oignons verts. Servi avec
pain a l'ail et salade.

GRAtin auXx
Revet:t-.es

l

TERMINEZ EN
BEAUTE SANS
VOUS RUINER

DESSERT DU JOUR 275

*Soupe aux légumes ou du jour ou jus
de légumes et une boisson sélectionnée :
boisson gazeuse, lait, thé, café.

Les prix peuvent varier sans préavis.

e Photos a titre indicatif.
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