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ON SE RAS SE M BLE NORMAaNDiIN VOUS invite a Sa taBLe avec Le PLUS GRanND
BONHEUR DEPUIS 1969. PARCE QU'ON ailne VOUS RECEeVOiR,
5 PeU imPORte L'OCcasion, oN met tout L'amouUR DU monbe
Au I ou R D u N E DansS CHaQuUe PLat, POUR QUE VOUS PUiISSi€Z VOUS REGALEeR
a cCHaQuUe BOUCHEée et PasSER UN BON moment a Nos cotés.

BONNE BOUFFE e Wormend

UN P'TIT VINS BLANCS

'FRaNcais

°;“°“s VERRE POUR ETIENNE MARCEAU S L L
co M M E N c E R N Gl 5oz 8oz  1/2LITRE BOUTEILLE

Chardonnay, Australie 8325 1225 20*° 303

EN BEA“TE # RUFFINO LUMINA 95° 1325 37°0

Pinot Grigio, Italie
INNISKILLIN - Chardonnay Canada 37°°

: BIERES EN FUT" % KIMCRAWFORD 4,390
conniCHO!'is DEMI Sauvignon, Nouvelle-Zélande

FiLets

B (bouchées mix) SR

T e PINTE PICHET PICHET
Z ' e COORS LIGHT o5 WS 24°
ENT REES - MOLSON EXPORT o™ 14 24° VINS ROUGES
. ™ i . - BLUE MOON 995 l525 2650 5 0925 8 0;5 1/2 L;TSRE 1 L|T|3.E°
SALADE DU CHEF OU CESAR S : PETITE BOURGOGNE 95 1525 265° ANTOINE BONET 7°° 1 18 32

SOUPE AUX LEGUMES OU DU JOUR o o 9 15%  26% o curFTe g= 1= 20= 30%
OIGNONS FRANGA'S g Sy s Brasceur de Montréal ©°5 155° 265° Cabernet/Shiraz, Australie . . oo
BATONNETS DE FROMAGE (4) S BIERES & N g o 1@ 35
CORNICHONS FRITS (5) EN BOUTEILLE PEREIRA - Portugal 33°°
AILES DE POULET (8) COORS LIGHT 7°5 LIBERADO - Cabernet Sauvignon oo
; MILLER LITE 795 Tempranillo - Espagne 35
FONDUES PARMESAN (2) MOLSON DRY 75 RUFFINO - Chianti - Italie 37°°
BOUCHEES MIX & MOLSON ULTRA 7°5 &> INNISKILLIN - Pinot noir - Canada 39°°
Choisissez 3 de vos entrées préférées : HEINEKEN 87s
entre une portion de bouchées de poulet, des filets ™ HEINEKEN 0.0 8s° BOISSONS
ot cornicHl T Gl are TS ¥ ay BIERES DE MICRO JUS DE LEGUMES 400

EN CANETTE CAFE REGULIER OU DECAFEINE 3°0°

s (GRAND FORMAT 473 ML) E'gﬁcig?f/'e'f{ggggfg eI, Bt St 3°°
4 Gl Uy MAC TAVISH Le Trou du Diabl 995 '

De POULec o ’ . . " N LES 4 SURFEU;SrSE L’:POIEALGYPSO 995 TISANE -Ca momille, canneberge, 390

Servies avec légumes et sauce a tremper.

: . ¥ T Le Trou du Diable menthe, poire gingembre

- Baeonnecs i : - _ g . - : . L’AMER |PA Brasseur de Montréal 995 EAU GAZEIFIEE - Naturelle ou lime ".ggE
s pe FROmMmaGge e B PETITE BOURGOGNE Brasseur de Montréal 9% ) ) S
g P v GRIFFINTOWN - blonde sans alcool 7°s THE GLACE 3°°

{ - o LAMER - IPA sans alcool 7°5 BOISSON GAZEUSE 3°°

e, -
@ LIGHT

*Les disponibilités peuvent varier selon le restaurant.

< 8 (bouchées mix)

OFFRE DISPONIBLE JUSQUA16H

DES PETITS PLUS POUR
VOTRE PLUS GRAND PLAISIR

NACHOS

Craquez pour les nachos
mucho fromage, Eﬁ:%AAMOLE

fiadpt =l W o SUPPLEMENT 200 R T T b AJOUTEZ A VOTRE A VOTRE OFFRE, REMPLACEZ COMPLETEZ VOTRE

LESOLO  LAMIGO \ S By e S ASSIETTEUNE ~ OUUN VOTRE BOISSON PAR UNE REPAS AVEC NOTRE
ET UNE .

10 20°° POUR SEULEMENT

POUR SEULEMENT \_? POUR SEULEMENT

*Molson Export, Coors Light, Rickard's Red



UN GRAND
BOL DE
FRAICHEUR

POKE BOL GENERAL TAO

Délicieusement sucré et légérement piquant :
poulet pané, enrobé de sauce thaie et graines
de sésame, concombres, poivrons rouges,
guacamole, féves edamame, nouilles frites,
roguette, riz et mayonnaise épicée.

24°5
BOL-REPAS QUINOA POULET

Savoureux mélange de fraicheur : concombres,
guacamole, feves edamame, poivrons rouges,
ananas, quinoa, roquette et garni d'une poitrine
de poulet mariné. Accompagné d'une vinaigrette
mandarine sésame.

2065
BOL-REPAS QUINOA CHEVRE

La combinaison parfaite : fromage de chévre,
canneberges, concombres, guacamole, feves
edamame, poivrons rouges, ananas, quinoa, roquette.
Rehaussé d'une vinaigrette aux framboises.

I825
BOL-REPAS THON ET CANNEBERGES

Saveurs et fraicheur au menu : thon en flocons,
canneberges, concombres, guacamole, feves
edamame, poivrons rouges, ananas, quinoa,
roguette. Servi avec une vinaigrette aux framboises.

zoho

BOL-REPasS
quinoa pouLet

SALADES

SALADE THAIE

Poulet pané, ananas, graines de sésame,
nouilles frites, oignons rouges, poivrons rouges,
concombres, vinaigrette mandarine sésame.

SALADE CESAR AU POULET

Notre salade César classique garnie
d'une poitrine de poulet mariné et grillé.

2175

VOUS SAVEZ

CE QUI EST FRAIS

AUSSI? UN BON
— VERRE DE VIN!

TOUT UN SMASH
DANS VOTRE
ASSIETTE

YAy

SMASH BOB ?/ A
2 boulettes de bceuf haché maigre, pLat SiGnature | KT
confit d'oignons, le «classique fromage = §
orange» et fromage cheddar canadien 3
chapeauté d'un cornichon frit.

LE CHEF ‘.
Servi avec frites.

Islo
BURGER TWISTER

Portion de boeuf haché maigre, oignons frangais,
fromage cheddar canadien, laitue, tomates et
mayonnaise 4 poivres. Avec frites et salade du chef.

2I70
BURGER GEANT PIQUANT

1/3 Ib de boeuf haché maigre, relish rouge,
fromage mozzarella, laitue, tomates, bacon,
piments forts, mayonnaise et sauce piquante.
Avec frites et salade du chef.

20°s
BURGER GOURMET

Portion de boeuf haché maigre, relish rouge,
fromage mozzarella, laitue, tomates, bacon et
mayonnaise. Avec frites et salade du chef.

I8I°
VEGE BURGER

Boulette de légumes, bruschetta, fromage
en grains, roquette, mayonnaise au piment
rouge et basilic. Avec frites et salade du chef.

smasH @
BO_B <

BOULETTE DE BEUF
HACHE MAIGRE
100% CANADIEN,
FACONNEE A LA MAIN

BURGER DE POULET
CROUSTILLANT

Généreux morceau de poulet
croustillant, sauce thaie, mayo,
concombres et roquette. Le tout
couronné par un moelleux

pain brioché. Avec frites

et salade du chef.

UN BURGER
C’EST BIEN, MAIS
AVEC UNE PINTE

DE BLUE MOON
C’EST MIEUX!




Au choix : Garnie, pepperoni, vegetarienne,
poulet BBQ ou fromage.

3AS G6A9S

Comprend quatre pizzas 7 pouces
de votre choix* une frite de format
familial, mayonnaises maison
guatre poivres et cajun et

PIZZAS PIZZAS | PIZZAS i
! i . : iy
Pour groupe de i Pour groupe de i Pour groupe de T oo Pl ?negrrn;?e%atz. RS
12 2 20 personnes | 24 a 36 personnes : 40 personnes et + =
P ; P i FAITES A LA &
27 % pizza | 255 pizza | 22 %5 PEPPERONI B0 |
/Pizza /Pizza | JPiZzZa PEPPERONI Rrevient a 9°°
DE PREMIERE /PerRsonne
L'ensemble des pizzas doit étre commandé QUALITE ET Du
é t ] 1é & fact b
en meme temps et jumele sur une meme racture VRAI FROMAGE

MOZZARELLA

LES PIZZAS MINI7” PETITE9S” MOYENNE12” LARGE14” LE s co M BI NAI so N s
FROMAGE @ 10*5 162° 21°° 29° GAG N ANTES

Sauce tomates, fromage.
VEGETARIENNE @ nm° 184 26 343° REJOUISSEZ-VOUS, ON VOUS SERT VOTRE COMBINAISON FAVORITE!

Sauce tomates, champignons, oignons,
olives, tomates, poivrons verts, fromage.

PEPPERONI e 182° 25°° 33°°

Sauce tomates, pepperoni, fromage.

GARNIE 1"° 182° 265° 34°° COMBO DEMI-SPAGHETTI FROMAGE 17°°
Sauce tomates, pepperoni, champignons, COMBOSALADECESAR VEGETAR'ENNE @ 192°

Une mini-pizza de votre choix avec un de nos quatre accompagnements.

poivrons verts, fromage.

COTES LEVEES 117° 184° 272° 3580 COMBO SALADE DU CHEF PEPPERONI 197°
Sauce cotes levées, laniéres de porc du Québec, COMBO FRITES GARNIE 197°

poivrons rouges, oignons rouges, fromage.

POULET BBQ 125° 203° 29%° 382 e COTES LEVEES 19°°

Sauce BBQ, morceaux de poitrine de poulet _ o =,
assaisonné, tomates, oignons rouges, fromage. " . Y % POULET BBQ 20

SUPREME 12°° 20%° 303° 4055 7 A Y A SUPREME 20°5
Sauce tomates, pepperoni, bacon, champignons, A e

. . Ve R o 20
poivrons verts, tomates, olgnons rouges, ,(_‘ . 2 - ‘, : B it % e png _ y J 1 ' SMOKED MEAT zo

fines herbes, fromage. s
SMOKED MEAT 13°> 21 30°° 40°%5 SPECIALENORMANDIN  20°°

Sauce a la dijonnaise, smoked meat,
cornichons, moutarde, fromage.

SPECIALE NORMANDIN 138° 224 31°° Y B : e A% ‘
. > K~ ¥ A 4 :
Sauce spaghetti, sauce tomates, pepperoni, oignons, TR B % e 4 . PLUS DU TYPE

champignons, poivrons verts, tomates, fromage. }:" a4 +R " e ('( {x;'u & Ty : OIGNONS

FRANCAIS?

PIZZAS GOURMET >
CINQPHONIE SICILIENNE * R | L
Sauce tomates, fromage parmesan, cheddar, bocconcini, Sauce tomates, pepperoni, saucisses s e 4 S 5 R s TR - : B 3
mozzarella, Monterey Jack aux piments jalapefo. italiennes, olives, pesto, tomates séchées, ] ' - AR \ 5 , L3 g
183° poivrons verts, fines herbes, fromage. 7 NTA e et S WINET N comBO .

" 19°° A\ | - S de T pemi-SPaGHetti
VEGETARIENNE « DELUXE » v ' o = ,

Sauce tomates, artichauts, tomates séchées, oignons, SAUMON FUME S ] I Wi o 4
zucchinis, olives, poivrons verts et rouges, Sauce hollandaise maison, saumon fumé, o 3
fines herbes, fromage. pesto, oignons rouges, capres, fromage.
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! sanDWiCH

-4 artisan
4! POULEt CLUB

-,
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., SAaNDWiCH

artisan

ENTRE DEUX
PAINS

Tous nos sandwichs sont servis avec frites ou salade du chef.

SANDWICH ARTISAN POULET CLUB

Poulet, pain ciabatta aux fines herbes, fromage suisse,
oignons rouges, bacon, tomates, laitue mesclun
et mayonnaise cajun.

2085
SANDWICH ARTISAN BCEUF KANSAS

Boeuf, sauce Kansas, pain ciabatta aux fines herbes, fromage
Monterey Jack aux piments jalapefo, cignons rouges,
tomates, laitue mesclun et mayonnaise légérement épicée.

2085
SANDWICH SMOKED MEAT

Smoked meat, pain de seigle, dijonnaise,
salade de chou et cornichons.

9 |

e

POUTINEZ
VOS FRITES

SUPPLEMENT 365

CLUB SANDWICH AU POULET

Poulet (viande blanche), laitue, tomates,
bacon et salade de chou.

2I55
CLUB SANDWICH AU SMOKED MEAT

Smoked meat, laitue, tomates, dijonnaise,
salade de chou et cornichons.

24°°
WRAP AU POULET

Filets de poulet panés, bacon, laitue,
tomates et mayonnaise.

I 870

CLUB SanDWiCH

au pouLet
L “ )

'1.

SOURIRE
POUR NOTRE
POULET FRIT
OU ROTI

TENDREMENT
VOTRES, NOS
FAMEUSES
COTES LEVEES

Servies avec frites, sauce BBQ, salade de chou et pain grillé.

CUITES DURANT
30 HEURES
DANS NOTRE
SAUCE MAISON

245 32°°

3775 Cuisse 3325

Poitrine 357°




VOUS POUVEZ
CHANGER VOTRE
FRITE EN POUTINE
DANS TOUS LES
PLATS DU MENU

NOTRE
PLAT NATIONAL
A SON MEILLEUR

FRITE SAUCE* 62° 8°° 12°
FRITE SAUCE SPAGHETTI 83° 105 14°°
POUTINE* 975 12°° 195
POUTINE SAUCE SPAGHETTI | 14°° 20%°
POUTINE GENERAL TAO 132° 21°
POUTINE SMOKED MEAT 132° 21"
FRITE

500 995

NOS POUTINES
SONT FAITES
AVEC DU
FROMAGE EN
GRAINS FRAIS

UNE
FINALE
TOUT EN
REGAL

TANT QU'A SE GATER,
LAISSEZ-VOUS TENTER
PAR NOS SAVOUREUX
DESSERTS MAISON

570

LE BONHEUR
EST DANS LES
CLASSIQUES

FILETS DE POULET (3)

Filets de poulet panés, servis
avec frites ou salade du chef.

'865
BROCHETTE DE POULET

Servie sur un lit de riz, accompagnée
de pommes de terre et salade César.

24°°
FISH N’ CHIPS (2)

Filet d'aiglefin en pate, frites, sauce tartare
maison et un accompagnement de salade.

24°°
FILETS DE POISSON

Légumes, sauce tartare maison. Servis
avec un choix de pommes de terre frites,
purée, riz ou salade du chef.

2I95
STEAK HACHE

Boeuf haché maigre nappé d’'une sauce

et d'oignons frits, accompagné de légumes,

choix de pommes de terre frites, purée,
riz ou salade du chef.

l 870

PATES

SPAGHETTI SAUCE A LA VIANDE
LASAGNE SAUCE A LA VIANDE

LASAGNE SUPREME

Garnie de pepperoni, bacon, tomates,
oignons rouges, champignons
et fines herbes.

‘pemi-Lasacnhe
SuPRémMe
et saLaDe CEéSaR

13%° 19°° 19%° GRATINEZ
175° 24°5 238° VOS PATES
335 535

19°5 2735 25%°




COMMANDEZ
DIRECTEMENT
A VOTRE
TABLE

UNE FAMILLE POUR LES INDIVIDUS

La Fondation Normand-Brie, créée par le fondateur des
restaurants Normandin, vise a soutenir de facon concrete
des individus qui font face a un obstacle personnel et qui
démontrent un réel désir a le surmonter. La fondation
agit tel un membre de la famille, offrant support et
accompagnement.

Besoin d'un coup de main dans votre parcours?
Communiquez avec nous.

4

FONDATIONNORMANDBRIE.ORG

PrTS A

RAMENEZ
LE PLAISIR
A LA MAISON

S’EVITER UN PASSAGE A L'EPICERIE, C’EST PLUS
DE TEMPS POUR PROFITER DE SES JOURNEES!

La boutique de produits préts-a-emporter de
Nnos restaurants vous propose plus de 50 produits
qui facilitent la préparation de vos repas : sauce
spaghetti, patés, pizzas, cretons, lasagnes, etc.

normandin

Consultez le tableau des
valeurs nutritives et allergénes
en balayant ce code QR

a l'aide de I'appareil photo
intégré de votre téléphone.

Les prix peuvent varier sans préavis.
Photos a titre indicatif.

04-12-2025



